
LES VILAINS DE LA POP CULTURE
CARTE N° 13



BIENVENUE



Quand il est tard les étincelles 

de personnages irréels 

allument le feu dans tes songes

et c’est alors que tu replonges 

dans les méandres de ton esprit

sont les ruelles de la City





• Bourbon Woodford Reserve		

• Liqueur de Coco – E. Briottet		

• Saint Raphael Ambré		

• Verjus de Bourgogne - E.Fallot		

• Bitter Cacao – Bitter Truth

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

no ice
Pâtissier 

Confiserie 

Sec

12€

C R É A T I O NINGRÉDIENTS

COULROPHOBIA



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Cachaça 		

• Liqueur de sapin -  E. Briottet		

• Apéritif Cyno – Distillerie Magenet		

• Cordial de Foin Maison		

• Emultion Ananas				  

INGRÉDIENTS

ERMITE GROGNON

11€
C R É A T I O N

Végétal

Fruité 

Sec



• Tequila Blanco - Calle 23		

• Liqueur de Pandan – Kota		

• Orgeat de Riz Maison		

• Cordial de Thé Fumé		

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

12€

INGRÉDIENTS

KAIJU INCANDESCENT
C R É A T I O N

Onctueux

Patissier

Légèrement 
fumé



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Sochu		

• Liqueur de Graines de Moutarde Maison		

• Cordial de Gingembre		

• Kombucha Clémentine Bio

INGRÉDIENTS

10€

C R É A T I O N

MONSIEUR MOUTARDE N°13

Agrumes 

Complexe 

Sauvage



• Gin – Fords		
• Vermouth Blanc – Dolin		
• Jus de raisin Chardonnay		
• Jus de citron frais		
• Sirop Toffee – Monin		
• Crème Fraiche & Blanc d’oeuf		
• Eau Gazeuse	

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

11€
C R É A T I O NINGRÉDIENTS

DAME CRUELLE

Oncteux

Vineux 

Aérien		



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Pisco Torrontel – Barsol		

• Prunelle -  J.Cartron		

• Pontiane -  Les Fils d’Emile Pernot		

• Cordial de Thé Jasmin			 

INGRÉDIENTS

12€

C R É A T I O N

BAISER MORTEL

no ice
Floral

Patissier

Légèrement 
Amer



• Rhum 5ans – El Dorado		

• Rhum Spiced – Compagnie des Indes		

• Liqueur de Curcuma – Gabriel Boudier		

• Cordial de Mangue et Piment Oiseau		

• Eau Chaude					   

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

12€

C R É A T I O NINGRÉDIENTS

KOOPA MANGO

COCKTAIL 
CHAUD

Fruité

Epicé 

Exotique



LE SANG DU COMTE

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Vodka Rare – Gabriel Boudier		

• Vin de Xérèz Fino		

• Shrubb de Betterave		

• Sauce Anglaise Worcestershire		

• Teinture de Poivre 5 Baies		

INGRÉDIENTS

11€
C R É A T I O N

Epicé

Audacieux

Complexe





• Irish Whiskey – Slane		

• Campari Bitter Infusé au cacao		

• Liqueur de Banane du Brésil - Giffard		

• Crème de Cacao Blanc – E.Briottet		

• Absinthe « Un Emille » - Les fils d’Emile Pernot		

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

12€

INGRÉDIENTS

PSYCHO KILLER COCKTAIL	

no iceFruité
Amer
Epicé



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Rhum 3ans – El Dorado		
• Gin – Fords		
• Cognac V.S – Merlet		
• Pisco Torrontel – Barsol		
• Vin de Xeres		
• Jus d’orange frais		
• Jus de Citron frais			 

INGRÉDIENTS

13€

FOG CUTTER

Tiki
Fruité 
Aromatique



• Gin – Fords		

• Triple Sec – Cointreau		

• Jus de Citron frais		

• Blanc d’oeuf					   

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

10€

INGRÉDIENTS

WHITE LADY

Sec 
Acidulé 
Rafraîchissant

no ice



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Blend Scotch Whisky – Monkey Shoulder		

• Vermouth Rouge – Dolin		

• Liqueur Cherry Heering		

• Jus d’orange frais		

INGRÉDIENTS

12€

BLOOD & SAND

no iceRiche
Complexe
Fruité





• Jus de Pomme		

• Shrubb de Betterave		

• Sirop d’Epine-vinette & Rose Maison		

• Tonic Hibiscus – Schweppes Sélection		

	

GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

7€
INGRÉDIENTS CRÉATION SANS ALCOOL

L’ELIXIR DE GRIMHILDE

Fruité
Gourmand 
Rafraîchissant



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

INGRÉDIENTS

7€
CRÉATION SANS ALCOOL

• Liqueur sans Alcool Ananas – Giffard		

• Cordial d’ail noir		

• Orgeat de riz Maison		

• Blanc d’oeuf frais					   

	

Suprenant 
Gourmand
Octueux		

no ice

LE HUITIÈME PASSAGER



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

7€
INGRÉDIENTS CRÉATION SANS ALCOOL

INFUSION DU CHAUDRON

• Martini Sans Alcool Floreal  		

• Décoction de Salsepareille		

• Verjus de Bourgogne – E.Fallot		

• Sirop d’agave 		

Fruité
Gourmand 
Rafraîchissant



GOÛT

MÉTHODE

GLACE

VERRE

• Apéritif sans-alcool à la gentiane		

• Jus de Grenade		

• Cordial d’Orge & épices Zaatar		

• Sirop de Miel Maison			 

INGRÉDIENTS

7€
CRÉATION SANS ALCOOL

LA VENGEANCE DU VIZIR

Fuité
Suave
Méditérranéen	



MOJITO
Rhum Compagnie des Indes – Caraïbes ; Menthe fraîche ; 
Jus de citron vert ; Sirop de sucre de canne; Eau gazeuse ; 
Angostura Aromatic Bitters.

KIR®

Crème de Cassis Lejay Noir de Bourgogne & Bourgogne Aligoté

KIR® ROYAL
Crème de Cassis Lejay Noir de Bourgogne & Champagne

12 €

6 €

11,50 €

11 €

KIR® IMPÉRIAL
Crème de Mûre & Champagne

11,50 €

S T GERMAIN SPRITZ
Liqueur St Germain ; Citron Jaune ; Prosecco

GIN & TONIC

10 €

11 €

LILLE T & TONIC
Blanc, Rosé ou Rouge

MONKEY 47 SLOE GIN & EAU GAZEUSE  
12 €

N’hésitez pas à consulter notre carte des spiritueux, une grande 
sélection de Gins vous y attend pour varier les plaisirs.

APÉROL SPRITZ
10 €

GIN MONKEY 47 & TONIC  
12 €



Suis-nous sur Instagram !

Je te tutoie mais c’est parce que je t’aime, toi, 
charmant client, venu à moi, 
moi ton rédacteur de cœur pour la treizième fois, 
au nom de Monsieur Moutarde notre seigneur, 
je te salue, et te souhaite, tout le meilleur.

Tu peux flasher le code ci dessous 
et arriver directement sur notre compte, 
ou tu peux taper ça dans ton navigateur : 
www.instagram.com/monsieurmoutardedijon/ 

Un big up, de la chaleur, du beau et de la fête.

Paix et félicité mon amour.

Carte illustrée par Benoît Adrien Heureaux -  design 
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www.monsieurmoutarde.com


