
Jean sans Peur, Duc de Bourgogne, né le 28 mai 13 71 à Dijon , mort assassiné le 10 septembre 1419 àM
ontereau,  prince capétien de Valois.

La Carte, A
utomne-Hiver 2019-20



Bienvenue

Monsieur Moutarde « 1er » vous veut du bien.
 

C’est de ce choix affirmé que cette nouvelle carte Automne/Hiver est née. 
Et bien entendu,  de l’imaginaire de mes petites mains d’experts, j’ai nommé Colin, Jules et Tristan.

 
Les ducs de Bourgogne, magnifiquement mis en lumière chez eux, au palais de la Capitale Bourguignonne,

 ont été une source historique d’ inspiration pour vous faire voyager dans le passé.
 

De l’imagination à la création,  et de la passion,  c’est avec fierté que je vous propose de déguster 
les « Signatures » sorties de la tête de mes artistes de comptoir.

 
La recette est simple ! Un lieu historique, des produits locaux de qualité et savamment mélangés

avec une petite touche de magie, et le tour est joué.
 

Il ne nous manque plus que la beauté de vos sourires pour que notre mission s’accomplisse.
 

Alors À vos cocktails : prêts : Découvrez ! Dégustez ! Aimez !
 

Pour que vos vies soient belles, et que la Bourgogne reste libre
 

Longue Vie à Monsieur Moutarde 1er !





12€

Hardi’s Spritz

• Bourgogne Hautes Côtes de Nuit
• Guignolet Boudier 
• Pur Jus de Cranberry 
• Sirop Maison Cannelle-Orange 
• Tonic

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

HIVERNAL

Vineux
PARFUMÉ



8€

Dans un Coing du Palais

• Fine de Calvados Lelouvier
• Liqueur de Coing Briottet
• Sirop de Noisette Védrenne
• Jus de Citron Jaune

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

ÉQUILIBRÉ
Pâtissier
Automnal

no ice



12€

La Mule du Marcel Michel

•  Eau de Vie de Poire Reyon
• Eau de Vie de Gentiane Marcel Michel
• Verjus Edmond Fallot
• Antésite Réglisse
• Ginger Beer

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

épicé
Fruité
RAFRAICHISSANT

La mule est un hybride stérile ^de l’anne et de la jument / donc un peu asexuée comme les anges / 
et le buste c’est celui du sculpteur Michel-Ange - jeu de mots Hybride = Mule synonyme d’ Ange  - 
Michel -



9€

Marquise Curcumquat

• Blanche de Marc Reyon
• Sirop de Curcumquat
• Jus de Citron Jaune
• Poiré Appie

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

Fruité
acidulé
RAFRAICHISSANT



9€

King Edwards

• Vodka Infusée aux Fleurs d’Acacia
• Absinthe Un Émile
• Purée de Pomme Verte Monin
• Solution Acide
• Ginger Beer

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

Fruité
Anisé

GOURMAND

De ces alliances n’aboutir 
que cette divine substance 
De ces alliances n’aboutir 
que cette divine substance 



12€

Jeanne l’Enchanteresse

• Mezcal Vida Del Maguey
• Vin de Xérès Pedro Ximénez
• Berto Bitter
• Sirop d’Agave
• Jus de Citron Vert

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

FUME

acidulé

no ice
AMER



12€

Hypocras pour les Ducs

• Ratafia de Bourgogne Rectifié et Infusé
aux Épices Médiévales

• Liqueur de Tonka Edmond Briottet

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

Fruité
no iceGOURMAND

Médicinal



12€

Monsieur Moutarde N°4

• Rhum Compagnie des Indes Caraïbes
• Hydromel
• Porto Tawny 20 ans
• Verjus Edmond Fallot
• Teinture de Moutarde

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

COMPLEXE
SEC 

Aromatique





10€

Last Word

• Langley’s N°8 London Dry Gin
• Chartreuse Verte
• Liqueur de Marasquin Cartron
• Jus de Citron Vert

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

no ice
Frais

acidulé



11€

Hot Toddy

• Koudeta Blended Scotch Whisky
• Cognac Hardy VS
• Sirop d’Érable
• Jus de Citron Jaune
• Peychaud’s Aromatic Bitters

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

HIVERNAL

Boisé

Revigorant



12€

El Diablo

• Tequila Blanco 100% Agave Calle 23
• Crème de Cassis Lejay
• Jus de Citron Vert
• Ginger Beer

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

RAFRAICHISSANT

épicé
ÉQUILIBRÉ



8€

Grasshopper

• Liqueur de Menthe Verte Briottet
• Liqueur de Cacao Blanc Boudier
• Crême Fraîche

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

no ice
Frais
Riche

GOURMAND





Carothème

• Jus de Carotte
• Jus d’Orange
• Jus de Citron Vert
• Sirop Maison Cannelle-Orange
• Fève de Tonka

6.50€
SANS ALCOOL

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

épicé

Fruité

HIVERNAL



La Sève Écarlate

• Pur Jus de Cranberry
• Sirop d’Érable
• Menthe Fraîche

6.50€
SANS ALCOOL

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

Frais

acidulé



Arcimboldo

• Jus de Fruit de la Passion
• Purée de Banahuète Maison
• Jus de Citron Vert
• Bitter San Pellegrino

6.50€
SANS ALCOOL

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

exotique

Riche

AMER
Glace Pilée



Belle Hélène

• Purée de Poire
• Lait d’Amande
• Sirop de Chocolat Noir Védrenne

6.50€
SANS ALCOOL

MÉTHODE

GLACEGOÛT

VERRE

GOURMAND

Pâtissier

Doux



MOJITO
Rhum Compagnie des Indes – Caraïbes ; Menthe Fraîche ; Jus de Citron Vert ; 
Sirop de Sucre de Canne; Eau Gazeuse ; Angostura Aromatic Bitters.

KIR®

Lejay Cassis Noir de Bourgogne; Bourgogne Aligoté

BERTO OU APÉROL SPRITZ

LILLET  & TONIC

LILLET ROSÉ & TONIC

LILLET ROUGE & TONIC

GIN & TONIC

KIR® IMPÉRIAL
Lejay Cassis Noir de Bourgogne; Champagne

N’hésitez pas à consulter notre carte des spiritueux,
 une grande sélection de Gins vous y attend pour varier les plaisirs.

13 €

7 €

10 €

9 €

9 €

9 €

10 €

10 €





Suis-nous sur Instagram!

Je te tutoie mais c’est parce que je t’aime, toi, charmant client, venu à moi, 
moi ton rédacteur de coeur pour la troisième fois, 
au nom de Monsieur Moutarde notre seigneur, 

je te salue, et te souhaite, tout le meilleur.

Tu peux flasher le code ci dessous et arriver directement sur notre compte, 
ou tu peux taper ça dans ton navigateur : www.instagram.com/monsieurmoutardedijon/ 

Un big up, de la chaleur, du beau et de la fête.

Paix et félicité mon amour.

Préface de Tristan du Fou, rédigée en association avec le Crew. 
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